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THE END 2008
|IMENEZ LANDI
(D.0. MENTRIDA)
José y Daniel Ji-
ménez Landi tra-
bajan 30 hecta-
rea al suroeste de
Madrid de
acuerdo a las nor-
mas bio, apos-
tando por la tie-
rray la fruta, Tie-
nen varias garna-
chas que han
enamorado al
Wine Advocate
de Parker. De sus
tres exclusivos vi-
nos de pago, este
The End es el més
fresco, elegante y
mineral. 40 €

-30-

fuera « serse

deNIT-+ €4

Cuivos A

Veinticinco
frescos’ para “
descubrir vl

DE NIT 2007
RAVENTOS | BLANC
{10 PENE"ES)
Ensamblaje de
macabeo, xa-
rel.lo y parellada
con fa tinta me-
diterrdnea mo-
nastrell para
producir este
sensual espu-
moso rosado
con notas de cf-
tricos y frutas
del bosque y
boca sedosa.
ZQuién dijo que
no habfa cavas
interesantes?

11 €

'alo

;0uién dijo crisis?
El sector sigue
lanzando marcas

octe 4
-
-

para adaptarse -y
a la demanda 9.
actual: vinos méas "

faciles, divertidos,
originales y, sobre

GABA DO XIL
MENCIA 2007
COMPARI[A DE
VINOS TELMO
RODRIGUEZ

(D.0. VALDEORRAS)
El riojano Telmo
Rodriguez hace
vinos en media
Espafiay, en Val-
deorras, comenzd
conun buen
blance de godello.
Tras el boom de
los tintos galle-
gos, apuesta por
este mencia de
suelos graniticos
y perfume floral.
8&

todo, asequibles.

POR JUAN MANUEL BELLVER
FOTOGRAFIAS DE
| M. PRESAS

CON LA LLEGADA de los meses
cdlidos, los habitos alimenticios
cambian. Y, también, claro, los
vinos que bebemos. Adiés a las
legumbres y los hidratos. a los
guisotes, a la caza, a los postres
caloricos; adids igualmente a los
tintos poderosos, a los grandes
reservas maderizados, a los
blancos pesados, a los tintos con
regusto a biblioteca. Bienveni-
das las ensaladas, los tartares,
sashimis, verduras al vapor, ali-
mentos a la plancha, postres de
frutas; bienvenidos también los
blancos ligeros, los tintos fruta-
les con poca barrica, los vinos
de cepas autéctonas con boca
fresca y regusto estival...

Qué importa si atin no estamos
en verano. Tras el invierno mas
duro de la década, el aroma de
las vacaciones flota en el aire.
Qué importa si atravesamos una
recesion que quita las ganas de
beber. La industria vinicola sc
reinventa sacandose de la chis-
tera vinos de trago facil y precio
amable, no exentos de origina-
lidad. He aqui 25 de ellos. Lo
que todos estabamos c‘spe-‘g

rando. Desciibralos.

MESTRES 1312
CUPATGE
NEGRE 2008
HERETAT MESTRES
(D.0. PEN
Viticultores
desde 1312, la fa-
milia Mestres
cumple 80 afios
como elabora-
dora artesanal Je
cavay selanzaa
los vinos tranqui-
los. Este tinto de
merlot, cabernet
y garnacha, muy
del gusto actual,
es todo regaliz y
fruta madura.
850 €.

OBERGO FINCA
LA MATA 2006
BOD. OBERGO

(C.0. SCMONTANQ}
Bodega de nuevo
cufio en el valle
de Secastilla, La
crisis del Somon-
tano no da
miedo cuando

se hace un vino
tan sensato. Cou-
page de caber-
net, merlot y
garnacha con
ocho meses en
roble francés y
hingaro, equili-
brado, elegante y
especiado. 11 €
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Siguen apare-
ciendo en Ribeiro

llado para Cuvée
3000", reza la

Tomés Cusiné
elabora una bo-

degas que nos
gustan en el Pe-

de las bodegas
que mejor traba-
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VINA DE i GROC 2009 MACABEU FINCA PARDAS PEDRGUZOS
MARTIN 08 i (D.0. RUEDA) RACONS 2009 XAREL.LO 2007 \ 2007 M
PASAS 2 ,A'vs "Verdejo de vifias TOMAS CUSINE CELLER PARBAS i VALDESIL
LUIS A. RODRIGUEZ viejas y bajo ren- (D.0. COSTERS S.L. (D.0. PENEDES) || VALDEGRRAS)
(D.0. RIBEIRD) dimiento embote- I JEL SEGRE) De las pocas bo- Valdesil es una

i

viticultores con
un enfoque hu-
manista del vino.
Luis A. Rodriguez

etiqueta. Aunque
no se especifica
el productor, nos
hatlamos ante el

nita gama de vi-
nos en Costers
del Segre. Su ul-
timo lanzamiento

nedés. La
apuesta por las
variedades au-
téctonas de Par-

jan la uva godelio
en la comarca de
Valdeorras. Su

blance mds espe-

elabora 9.000 hermano pe- es este escaso das (no se pier- cial es este Pe-
botellas numera- quefio y sin ba- monovarietal de dan su rosado de drouzos de un
das de este rrica del opulento macabeu de vi- sumoll) se con- pago Unico vieji-
blanco a base de Ossian. Un blanco fias de 70 afios creta aquien simo, del cual
treixadura, alba- para iniciados fermentado en este xarel.lo sélo embotellan
rifio, lado y to- con buena es- barrica. Un vino criado en ma- 500 magnums

rrontés, absoluta-

tructura y cardc-

I =

untuoso y con

dera y creado

en las mejores

mente adictivo. ter varietal. larga vida. para envejecer. cosechas.

10€ 850€ 1875 € 1650 € NE

VD'01.07 HUNO MATA ORTO 2008 UEQUILIBRISTA 1500 H 2007
VINYES NEGRA 2007 ORTO VINS 2007 {VINO DE MESA DE
D'OLIVARDOTS PAGO LOS BALANCI- (D.O. MONTSANT) CANESTRUC ANDALLCIA)

(D 0. EMPORDA) NESSL.{D.O RIBERA Joan Asens se (D.C CATALUNYA) Tempranillo, ca-
Carmen Casacu- DEL GUADIANA) dio a conocer Ca N’Estruc es bernet sauvig-
berta y su esposo Tras la buena como endlogo de una finca si- non, merlot y pi-
Toni poseen un acogida de su los vinos de Al- tuada junto a la not noir con 12
vifiedo minusculo chardonnay Alu- varo Palacios en montafia de meses de barrica

en Capmany que
asesora José
Luis Pérez. De
este monovarie-
tal de samsé de
40 afios y suelos
pizarrosos hay
sélo 2.500 bote-
llas. Su otro vino,
el coupage Gresa,

nado y su tinto
basico Huno,
esta bodega de-
butante extre-
mefia lanza
ahora su primer
tinto especial: ca-
bernet, merlot y
tempranillo, os-
curo, carnoso y

)
arto l
|

oot

el Priorato y
ahora debuta
como bodeguero
junto a tres so-
cios de la zona
con este tinto del
vecino Montsant:
carifiena, garna-
cha, cabernet y
tempranillo, todo

Montserrat con
22 hectdreas de
vifia. Este Equi-
librista da nom-
bre a un ensam-
blaje de syrah,
carifiena y gar-
nacha con una
frescura y fruto-
sidad dignos de

recolectados a
1.500 metros de
altitud en la Al-
pujarra alme-
riense. Un tinto
intrigante que es
la primera en-
trega del pro-
yecto de Pago
del Vicario en

también es una especiado. hierbas aromati- los mejores ré- tierras andalu-
joyita. 78 € 20€ cas.B€ danos. 13 € ZassliSiE,
LAFOU DE CONGO 2008 CLOS LOJEN TEBAIDAN° 5 MAS DE LA SA-
BATEA 2007 CANOPY SL 2009 BOBAL BATERA 2007
LAFOU CELLER Si (D.0. MENTRIDA) (0.0. MANCHUELA) HEREDAD PALLA-

(D.0. TERRA ALTA)
La familia Ro-
queta estd ligada
ala comarca del
Bages con sus
casas vinicolas
Abadal y 1898.
Ahora ha inver-
tido en esta bo-
dega boutigue de

Canopy es una
de las marcas
nuevas que han
puesto en el
mapa la comarca
toledana de Mén-
trida. Su apuesta
por las garna-
chas viejas les ha
llevado ha lanzar

¢No conocen La
Manchuela en
Cuenca? Pues
prueben este
100% bobal de
vifias de 40
afios plantadas
en terrenos arci-
lloso-calcareos

néndez Bello ela-
bora buenos
mencias en el
area de Valtuille
desde principios
de los 90. Este
Tebaida N°5 es
su Gltimo y mas
ambicioso lanza-

RES (D.0. CONCA
DE BARBERA)
Ana Losada fue
sumiller de La
Broche con Sergi
Arola af tiempo
que cursaba Eno-
logia. Su primer
vino es este tinto
de cabernet y

elaborado por

Terra Alta que este vino de un el emergente miento: un tinto merlot de la zona
debuta con un cONgo| mindsculo pago endlogo Juan escasisimo pro- mas fria y monta-
ambicioso tinto de 50 afios y Antonio Ponce: cedente de un nisead - fiosa de Conca de
de garnacha, suelo granitico: . nariz de fram- pago plantado Barbera, vendi-
syrah y cabernet, suculentoy es- buesas, toques en 1903 a 800 miado de noche
puritito estilo Ré- caso (815 bote- lacteos y herba- metros de alti- buscando frescor.
dano. 30 € llas). 30 € ceos... 7 € tud. 45 € S

|
PARCELA N°1 i GANKO EL A MI MANERA VENTA LAS PRUNO 2008
2007 CABEZOTA 2008 2009 VACAS 2008 FINCA VILLACRE-
FINCA LA EMPERA- OLIVIER RIVIERE VINOS DE UVAS FELICES SL CES (D.0. RIBERA
TRIZ (D.0.C. RIOJA) (DO.C.RIOJA) | BENJAMIN ROMEC (D.0. RIBERA DEL DEL BUERQ)
Eugenia de Mon- Olivier Riviére es {D.OC RIOJA) DUERD) Este es otro de
tijo fue duefia de | un francés for- Romeo se ha he- Este raro ribera fos grandes

esta finca. De ahf
el nombre. Vic-
tor y Eduardo
Herndiz han he-
cho de ella una
bodega emer-
gente donde la
Parcela N°1 pro-
duce cuatro raci-
mos por cepa y
un tinto licoroso
y concentrado
que no deja indi-
ferente. 35 €

mado en Bur-
deos y Borgofia
que hace vino
desde 2004 en
Cdrdenas (Rioja
Alta). Este Ganko
el Cabezota es
un original tinto
bio, ensamblaje
de tempranillo y
garnacha, que
muestra otra
forma de hacer
ricja. 18 €

cho un mito gra-
cias a su oneroso
Contador (ha
sido dos veces
100 puntos Par-
ker), pero tam-
bién es capaz de
lanzar vinos mas
asequibles. Tras
el éxito de Predi-
cador, este A Mi
Manera es un
hermano menor
descarado y muy
frutal. 12 €

e
3L
fuera . serie

estd elaborado
por Bodegas Viz-
carra en Mambri-
lla de Castrejon
(Burgos), para la
empresa comer-
cializadora Uvas
Felices, que distri-
buye también el
rueda de culto El
Perro Verde. Un
tinto equilibrado,
frutoso, estival.
1290€

nombres de la
Ribera del Duero
que se anima a
lanzar un vino
asequible. Pruno
estd hecho con
las cepas mds
jovenes de la
finca, que se
vendimian antes,
tiene 12 meses
de barrica y es
todo frescura.
985§
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