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Nuestro comité destaca: Lo podemos considerar i
ligaro que otros afios, destacando el equilibrio de lon

. sabores amargos y 4cidos.
+ La cata: Es un vino de buena intensidad, donde dominnn

las notas herbdceas como de ramas de eucalipto, jarim,
notas cremosas de Ifas y vainillas suaves que vienen du
la barrica y que ocultan a una fruta citrica de pomalo,
que sale timidamente. En boca es sabroso en su anlin
da, jugoso, destacando la acldez, en un vina que fieny 1
cuerpo medic-alto para esta zena, con las notas crenio
sas de |a barrica y esos amargos ricos que ya nos moslii
ba en la nariz, dejando un final muy agradable.

Blanco Guitian Godello 2007
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Blance joven. 100% Godello.
Grado alcohdlico: 12,5% val.

Nuestro comité destaca: La narlz floral y su buena ucl
dez y cremosidad en boca.

La cata: Es un vino de buena intensidad, donde domini
la madurez, con notas cremosas, entre lacticas y alnl
baradas, de una fruta citrica y amarga como las pliiin
pequeras, Es muy floral, como el cereze o el almendin
En boca tiene un buen paso, destacando la acidez (o
aporta jugosidad, junto a un sensacion cremosa que i
cierta golosura, a la vez que aporta cierto esquelelo,
dejando un final herbéceo, goloso v Acide, muy agradi
ble para un vino joven.

RRPEE Batacios

Rafael Palacios es hijo de D. José Palacios Remonido
(fundador de Bodegas Palacics Remondo) y un apasio
nado de la elaboracién de los vinos blancos. Despuin
de elaborar su primer blanco en la bodega familiar, 171/
cet, se decide a crear su propla hodega en Galicia, an
el Valle del Bibel, bajo la denominacién de Valdeorian,
donde encuentra unos vifiedos viejos de Godello, idon
les para elaborar sus blancos refinados, los cuales culll
va recuperando [a viticultura tradicional, sin uso da ho
bicidas ni tratamientos de sintesis.

Blanco As Sortes Valle del Bibei 2007
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Blanco con crianza. 100% Godello.

Crianza en barrica: 8 mases en roble frances.
Crianza en botella: 3 meses.

Grado alcohdlica: 13,5% vol.

Produccion: 28.000 botellas.

Nuestre comité destaca: Sigue siendo uno de los
valores mas importantes de [a zona.

La cata: Es un vine de media intensidad, donde se per-
ciben notas cremosas como florales que recuerdan a
la acacia, junto a notas frescas de piel de limén y pifia,
sobre las sensaciones delicadas de |a barrica, muy bien
utilizada. En boca destacamos una acidez generosa,
que conjuga bien con el volumen que le aporta la fruta
algo madura, y la cremosidad que llega de la barrica. Se
le echa de menos que los amargos estén un poco mas
presentes para ayudar en el recorrido.

La bodega surgid en el afio 1990 en la localidad de Cor-
gomo, materializando |a tradicion viticola familiar v el inte-
rés por el potencial de las variedades de la zona. Fue-
ron creadas por un grupe de empresarics con experien-

cia en ef sector y de viticultures valdeorreses, con el chje-
tivo de dotar a la region de los medios técnicos y huma-

nos adecuados para aprovechar todo el potencial de las -

variedades autgctonas Godello, Mencia, Gran Negro v
Dofia Blanca.
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Yilamartin de Valdeorras {Ourense)
Tel.: 988 337 900. Fax: 988 337 901
weww.valdesil.com
valdesil@valdesil.com

Fundado en 1990

Propistorie: Familia Prada

Director: Guillerma Pruda Luengo
Endlogo: Cristina fantilla

+ Dir. Comercial: Marta Afiibarro
 Superficie: 20 has.

' Produccian; 27,000 litos de Manciay
100.000 lifros de Godello

Blanco Pezas da Porteln 2006
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Blanco Fermentade en Barrica. 100% Godello,
Crianza en barrica: 5 meses en roble francés.
Crianza en botella: 6 meses.

Grado alcohélico: 13,5% vol.

Produccion: 6.500 botellas.

Muestro comité destaca: Se ha notado un cambio
importante en la calidad de los vinos de esta bodega.
La cata: Es un vino de buena intensidad, elegante,
con netas finas de un ahumado ligero de la barrica,
nata de la goma de horrar, vainillas de la crema paste-
lera, junto a frutas amarillas como el membrilla, anisa-
dos de las hierbas del hinojo, herbaceo como la lavan-
da y un fondo mineral pizarrose, poco comin en este
tipo de vines. En baca es amplio, con volumen, de un
cuerpo graso, licorose y cremoso, donde destacamos
una acidez generosa que muestra la mineralidad que
obssrvabamos en la nariz. Los amargos, salinos, dul-
ces y acldos conviven en perfecta armonfa en un con-
junto grande, donde la barrica no ocupa ningdn lugar
destacado, sino que se integran perfectementecon
todos los sabores,

Exportacion: 50%
Horario de vistte: deLa ¥ de 9 u 130, y
dal6a18h.
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Somozas,
) A Rua (Ourense)
-ax: 988 310918

Fundado en 1981
tario: Yarios socios
Fornando Gonzdlez
mercial: Jovier Rey
- Inmaculodo Pazos

Superficie: 7 hos.
100% Godello
n: 58.000 hotellos

Exportacion: 40%

3h.yde 160 19h.

Blanco Montenovo 2007
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Blanco Joven. 100% Godello.
Crianza en botella: 6 meses.
Grado alcohdlico: 13,5% vol.
Produccién: 70.000 botellas.

Nuestro comité destaca: Nariz fresca, limpia, expre-
sando ricas notas herbaceas de la variedad y con unz
boca muy jugosa y alegre en todo el paso.

La cata: Es un vino de buena intensidad, con dom -
nio de las notas herbaceas, como el laurel y el euca’=
to fresco, con una fruta de hueso algo verde a la o=
le falta madurar, albaricogue y paraguaya, apuntes Fo=
r0s0s que ponen la nota cremosa y una ligera mace =
cién en lias. En boca tiene un buen paso, fresco, juos-
so, sapido, donde la acidez viene acompariada de un=
amargos gratos, como la piel de una ciruela amariz =
sentimos cremoso, por esa parte calida del licor y é= ==
lias. Su final es grato y herbéceo.

<
MOZA

reina de esta denominacion, la Godello, la bodegz

rrolla su actividad en A Rua de Valdeorras, tenis
la actualidad unas instalaciones, con los mas imoom=
tes adelantos técnicos de Ultima generacion.

Blanco Vifia Somoza Seleccion 2007
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Blanco con crianza. 100% Godello.

Crianza en barrica: 6 meses en roble francss =
sus lias.

Crianza en botella: 6 meses.

Grado alcohélico: 13,5% vol.

Produccion: 8.000 botellas.
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Nuestro comité destaca: Una buena muss= =
zona, donde se combinan bien las sensacior=s
ceas y las cremosas que dan cuerpo.

La cata: Es un vino de buena intensidad, comze S
esa linea herbacea que muestra la variedac Zoo=
esta zona, recordando esos jardines recién =z=t.
mosas de frutas blancas maceradas en licor 220 =
tes, y una nota de vendimia tardia como de me= =5 i
es sabroso en su paso, jugoso a la vez gus I=s &
recorrido, graclas a esa punta licorosa que —== = =
sacion amielada como de vendimia tardiz. m==ma
lias, una rica acidez y un final persistenie ~emars
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